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IBT 12-VE Batidora planetaria de 10 L, tapa de seguridad
de acero inoxidable, con variacion electrénica de
velocidad (21-201 rpm). Sistema planetario sin
aceite. Uso de mesa. Equipado con gancho en
espiral, paleta, batidor, caldero de acero
inoxidable de 10 L.

Especificacion

Modelo de sobremesa, apto para todas las operaciones de
amasado, mezclado y batido. Cuerpo pintado con pintura
electrostatica resistente a la corrosidon o opcién acero inoxidable
AISI 304. Equipado con caldero de acero inoxidable AlSI 304 de
10 litros de capacidad. Potente motor asincrono con variador de
velocidad electrénico. Sistema planetario protegido por agua.
Protector de caldero de acero inoxidable. Panel de control de
botones a prueba de agua con temporizador 60 minutos. El
dispositivo de posicidn del caldero permite que la batidora se
encienda solo cuando el caldero y la tapa de seguridad estan
colocados correctamente juntos.

Accesorios Incluidos

o 1 Caldero 10 L

° 1 Gancho espiral 10 L

° 1 Paleta mezcladora 10|
° 1 Batidor 101

IBT 12 Series Batidora Planetario

Mezcladora Planetario, 10 |
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Caracteristicas Principales
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® Los mezcladores planetarios de la serie IBT proporcionan una
mezcla muy intensa, rapida, homogénea y sin puntos
muertos. Batidora profesional que proporciona todas las
funciones basicas de la batidora; amasado de todo tipo de
pastas, productos semiliquidos, emisiones y salsas diversas.

® Los accesorios Dirmak estan disefiados para un uso
prolongado en condiciones de trabajo pesado. La batidora
esta equipada con un gancho en espiral, una paleta, un
batidor y caldeo de 10 L.
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e Batidora planetario de sobremesa.

® Botones de Panel de Control Impermeable y con
temporizador.

e Variador de velocidad electrénico.

e Capacidad maxima (Harina, con %60 hidratacién) 2,5 kg, apto
para 35-100 comidas por servicio.

® La cubierta de seguridad de acero inoxidable permite
agregar productos durante el trabajo, lo que garantiza la
seguridad del operador.

® Subida y bajada del caldero controlada por palanca con
bloqueo automatico del caldero en posicion elevada.

o E| dispositivo de seguridad detendra automaticamente la
maquina cuando se baje el recipiente.

® |a proteccion del caldero de acero inoxidable evita el
funcionamiento cuando la parte delantera de la proteccion
esta fuera de posicion.

® Cubrir el alambre de acero inoxidable, limita la harina y las
particulas de polvo inseguras cuando se usa panaderia y
preparacion de pasteles.

Construccion

® AISI 304 Cuerpo de acero inoxidable

® AISI 304 Caldero de acero inoxidable —10 L capacidad.
® Motor asincrono con alto par de arranque.

e Sistema planetario protegido contra el agua (IP54 controles

eléctricos, IP 32 maquina en general)
® Poder: 0,55 kW para IBT 12-VE

® Movimiento planetario basado en un sistema planetario sin
aceite accionado por correa.

Dirmak Industrial Mixing Systems—www.dirmakmakina.com
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Eléctrico

Voltaje de suministro :

:J | IBT 12-VE 200-220 V/1P/50-60hZ
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IBT 12-VE 0,55 kW
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Capacidad
= Rendimiento (hasta) : 2,5 Kg / Ciclo
! Capacidad : 10 litros
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Informacion Clave
Anchura : 500 mm
Altura : 650 mm
Profundidad: 750 mm
C Peso de traslado: 70Kg

Pasta de agua fria: 2,5 Kg con Gancho Espiral

Clara de Huevo : 10 piezas con Batidor
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